Kiehky kolac s jablky
Suroviny:

400 g hladké mouky
200 g cukru moucka
200 g masla

2 celd vejce

1 prasek do peciva

Postup:

Vse spojime v tésto, které rozdélime na 2 Casti. Prvni ¢ast rozvalime na maslem potreny stredné velky
plech. Na néj nastrouhame 4 oloupana stfedné velka jablka, ktera posypeme mletou skofici. Druhou
Cast rozvalime na pecici papir o stejném rozméru jako plech a tésto s papirem nahofe poloZime na
jablka. Pecici papir opatrné sejmeme z tésta. Kola¢ peceme v troubé vyhiaté na 180° do zlatova. Pred
krajenim kolac pocukrujeme.
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