Listovy iez s piskoty

Suroviny:

1 kg jablek

listové tésto 2x

piskoty

3 vanilkové pudinky

1,25 | mléka (11 a 250 ml)
cukr

skofice

50g masla

Postup:

Rozvalime listové tésto (2 platy) na velikost plechu. Prvni plat dame na pecici papir a na tésto dame
oloupana a nastrouhana jablka oslazena cukrem a skofici. Na jablka naskladame piskoty hned vedle
sebe pres cely plech. Uvafime trochu hustsi pudink z mléka a 3 ks pudinkd, cukr dle chuti. Puding
nechame chvili vychladnout a do jeSté horkého pudinku pfidame maslo a promichame. horky pudink
nalejeme na piskoty a nakonec ddme nahoru druhy plat tésta. PeCeme ve vyhiaté troubé pfi 180° cca
30 min do zlatova. Po vychladnuti pocukrujeme a podavame.
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