Kakaové fezy

Suroviny:

2 hrnky cukru krupice

2 cela vejce

3 IZice kakaa

podmasli

2 Cajové Izicky skorice

2 hrnky polohrubé mouky
2 Cajové Izicky jedlé sody
1/2 hrnku oleje

Krém:

1 smetana ke Slehani

1 vanilkovy cukr

2 zakysané smetany

Postup:

VySlehame cukr s celymi vejci, priddme kakao, skofici a podmasli. Nakonec priddme mouku smichanou
se sodou a priddme olej. Vzniklé tésto ddme na vymazany a strouhankou vysypany plech. Peceme v
troubé 20-30 minut pfi teploté 150 °C. Pfipravime si krém. Uslehame Slehacku, pridéme vanilkovy cukr
a zakysané smetany. Korpus nechame vychladnout a naneseme krém. Na zavér posypeme kakaem a

dame vychladit.
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