Vanocka

Suroviny:

600g hl mouky

1409 cukr krystal

1/41 mléko

30h drozdi

2 vejce (jedno na potieni)
120g maslo

Zicka soli

Spetka muskatového kvétu
IZicka citronové klry
vanilkovy cukr

hrst rozinek predem namocenych v rumu
sekané mandle

Postup:

Vypracujeme kynuté tésto z kvasku. Rozdrolime drozdi s trochou teplého mléka a IZickou cukru.
Nachystame si sypké ingredience. VSechny tekuté suroviny by mély mit pokojovou teplotu. Smichame
kvasek, sypké i tekuté ingredience a hnéteme, postupné pridavame rozinky. Nechame kynout cca 45
min a splétame copanky vanocky. Spletenou vanocku nechame kynout 15-20 min, potfeme vajickem,
posypeme mandlemi a peCeme cca 45 min na 150-160°C.
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