Hrnkovy drobenkovy kolac

Suroviny:

1 hrnek cukru

1 vejce

1 hrnek mléka

2 hrnku oleje

2 hrnky polohrubé mouky (1 hrnek Spaldové hladké a 1 hrnek Spaldové celozrnné)
1 prasek do peciva

Postup:

Vyslehame vejce s cukrem, pfidame mléko a olej, vmichame mouku s praskem do peciva. Nakonec vse
jesté vyslehame, nalejeme hotové tésto na stiedni plech, poklademe ovocem (nejlepsi jsou borlivky) a
posypeme drobenkou. PeCeme v predehfaté troubé na 150 stupnd, cca 1 hodinu (dle druhu trouby).
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