Zakusek s jablky

Suroviny:

4 vejce

120 g cukru

140 g polohrubé mouky
100 ml oleje

4 |Zice teplé vody

2 Izicky prasku do peciva
1 kg nastrouhanych jablek
9 Izic cukru

Va | vody

2 vanilkové pudinky

1 smetana ke Slehani

2 zakysané smetany

1 ztuzovac Slehacky

1 vanilkovy cukr

Postup:

Piskot:

4 Zloutky vySlehame s cukrem, za stalého michani pfidame postupné 4 |Zice vody stfidavé s olejem,
potom 140 g polohrubé mouky, 2 IZicky PDP a nakonec snih ze 4 bilk{. Tésto vylijeme na vymazany a
moukou vysypany plech, ddme péct do trouby vyhraté na 140°C. Pe¢eme cca 20 minut.

Jablecna napln:

V kastrolu podusime ve ¥ litru vody s 9 pol. Izicemi cukru 1 kg nastrouhanych jablek. Nechame chvilku
zchladit a potom zamichame 2 vanilkové pudinky a za stalého michani zahfejeme az napln zhoustne.
Napln rovnomérné rozetfeme na upeceny piskot a dame zchladit.

Smetanova vrstva

Do misky nasypeme ztuzovac Slehacky a vanilkovy cukr, nalijeme Slehacku a Slehdme az zhoustne.
Potom vmichame 2 zakysané smetany a smetanovy krém rozetfeme rovnomérné na jablicka.
Ozdobime ¢okoladovymi hoblinkami nebo pestrym dekoracnim zdobenim.
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