KUPKY

Suroviny (4 osoby):

4 kotlety

4 platky uzeného masa

4 platky kutecich prsou

750 g mletého ochuceného masa
branice

stl, pepf, libovolné kofeni

kapie na ozdobu

vajicko na ozdobu

Postup:

Kotletu okofenime podle chuti. Poté potfeme vrstvou mletého masa. Na ni poloZime uzeny platek a poté
opét nasleduje vrstva mletého masa. Dale polozime platek kufete, na ktery opét dame mleté maso.
Ozdobime kapii. Uplacame do kupky, zabalime do branice a dame péct. Trochu podlejeme vodou a
peceme prikryté na 180 °C asi hodinu. Pak odkryjeme a nechame zrdZovét. Jako pfilohu podavame
bramborové placicky, varené vajicko a zeleninu na ozdobu.

Autor:Jitka Sucha




