Babiccin zavin

Tésto:

1kg hladké mouky,
1 pivo,

kostka masla.

Ze surovin vypracujeme tésto. Z celé davky udélame cca 4 zaviny, které naplnéné potfeme rozslehanym
vejcem a posypeme v pripadé slaného zavinu napfiklad sezamovym seminkem. Naplné mizeme ménit
(tvaroh, mak apod.). PeCeme v troubé na cca 150 stupnd do zlatova.

Sladka napli:
jako na klasicky strlidl - jablka, ofiSky, cukr a skofice.

Slana napln:
zaleZi na vasi chuti - Sunka, syr a sezam, (tip redakce: mozno potfit rajskym protlakem a posypat
kofenim na pizzu).
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