Buchty

Suroviny:

250ml mléka

4 |Zice krupicového cukru
1 vanilkovy cukr

Zicka soli

3 vejce (1celé a 2 Zloutky)
70g rozpusténého masla
50ml oleje

+olej na potfeni buchet
300g polohrubé mouky
250g hladké mouky

cca 30g drozdi

IZicka kypriciho prasku s vinnym kamenem

Napln: (povidla, tvaroh, mak)

Postup:

Z drozdi, teplého mléka a Izicky cukru nechame vzejit kvasek. Pripravime si sypké ingredience, mléko,
olej a vejce. Spolu s kvaskem smichame a hnéteme v hladké tésto, které nechame cca 45 min kynout.
Z tésta trhame kousky, které vytvarujeme zlehka do podoby placicky a ihned naplnime naplni dle chuti.
Buchtu potfeme ze vSech stran olejem a ulozime na pekac. Buchty nechame kynout jesté cca 15-20
minut. Potfeme shora bilkem a pe¢eme v rozehraté troubé na 160-180°C asi 25minut.
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