CIBULOVY CHLEBIK Z DOMACI PEKARNY
Suroviny:

300 ml vlazné vody

1 Izi¢ka soli

1 IZicka cukru

kmin dle chuti (cca 3 IZicky)
susena cibule (dle chuti)
500 g chlebové mouky

1 baleni suseného drozdi

Postup:

Suroviny dame do pekarny dle poradi. Nejdfive tekuté, sdl, cukr, kmin a cibuli a nakonec mouku. V
mouce vytvofime uprostfed maly ddlek a do né&j nasypeme drozdi. Zapneme pekarnu na program
+Klasicky chléb" a uz se jen té€Sime na vyborny chlebik. Pokud by tésto bylo moc hutné, pfidame trochu
vlazné vody.
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