SOLDRA
Suroviny:

1 kg polohrubé mouky

2 kostky drozdi

1,5 dkg soli

1,5 ddcl olivového oleje

Y4 | vyvaru z uzeného masa

6 vajec

Napln:

3 ks klobasy na zapékani

40 dkg uzeného masa (krkovicka, bticek, jak kdo ma rad)

Postup:

Uzené maso povaiime s cibuli a ¢esnekem, vyndame a schladime, vyvar precedime a do vlazného vyvaru
dame 4 dkg cukru a drozdi. Po nakynuti kvasku pfidame mouku se soli, olejem a 6 Zloutky. Vypracujeme
tésto a dame kynout pfikryté utérkou.

Po vykynuti tésto vyklopime na pomouceny val, rozvalime na dva dily. Jeden dil ddme na plech s pecicim
papirem a poklademe klobasami a uzenym masem. Prikryjeme druhym dilem tésta a nechame jesté 20
min. kynout. Pak potfeme bilkem a peCeme v troubé na 190-200 stupid, 35-45 minut.

Po upeceni lehce potifeme rozpusténym maslem a nechame zcela vychladit.
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